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1. Parametry jakościowe
• wygląd: czerwona, klarowna ciecz

2. Wymagania fizyko – chemiczne
• stężenie: 60 +/- 2 ºBx
• pH (10 % sol.): 3 – 4
• siła barwiąca (OD 520 – OD 700 1 % sol., 

pH 3, HCl/ cytrynian sodu): 4,0 +/- 0,2
• przepuszczalność (900 nm, 1 % sol.): >90 

% 
3. Wartość odżywcza w 100 g produktu

• energia: 150 – 260 kcal
• białko: 3 – 7 g
• węglowodany: 35 – 55 g
• tłuszcz: 0 – 1 g
• składniki mineralne: 3 – 8 g

4. Parametry mikrobiologiczne
• ogólna liczba drobnoustrojów: <100 cfu/g
• drożdże: <10 cfu/g
• pleśnie: <10 cfu/g
• Enterobacteriaceae: <10 cfu/g
• Salmonella: nieobecne w 25 g
• Listeria: nieobecne w 25 g
• Staphylococcus aureus: nieobecny w 1 g

5. Dodatki
• cukier

6. Opakowanie
• produkt pakowany jest w 20 lub 25 kg 

aseptyczne worki a następnie kartony
7. Przechowywanie

• przechowywać w pomieszczeniach 
suchych, chłodnych, bez dostępu światła

8. Termin ważności

• 12 miesięcy w zalecanych warunkach i 
opakowaniu

9. Deklaracja GMO
• produkt i surowce użyte do produkcji są 

wolne od GMO
10. Informacja o radiacji

• produkt nie był poddany radiacji oraz nie 
zawiera takich składników

11. Deklaracja o alergenach
• zgodność z Dyrektywą 2003/89/EC, 

2006/142/EC
12. Zastosowanie

• barwnik spożywczy – jako antocyjany 
(E163)

13. Status
• 100% naturalny

14. Deklaracja o pestycydach
• zgodność z Rozporządzeniem 

396/2005/WE
15. Zawartość metali ciężkich

• zgodność z Rozporządzeniem 
1881/2006/WE

16. Surowiec użyty do produkcji
• czarna marchew zbierana od października 

do grudnia
17. Przeznaczenie

• do produkcji syropów, napojów, 
przetworów owocowych, przetworów 
mlecznych, lodów, słodyczy, jadalnych 
powłok, galaretek

• dawkowanie: 0,1 – 0,5 %
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